
Un vino de altura, nacido a 960 metros,
donde la viticultura es precisión y paciencia

En el corazón de la Ribera soriana, en Zayas de Torre,
nace esta edición limitada de 3.191 botellas. 

Un tinto de autor, complejo y elegante, marcado por
un terroir extremo y un trabajo manual en cada cepa.
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NARIZ

BOCA

Rojo rubí intenso y brillante de cepa alta,
con vivos destellos púrpura.
Limpio, profundo y con lágrima elegante.

Alta intensidad y gran complejidad. Fondo de fruta
negra madura, mora y ciruela, que se abre a 
especiados finos de pimienta rosa, muez moscada
y regaliz negro. Un sutil velo cremoso aporta
elegancia y profundidad.

Seco, envolvente y aterciopelado. Tanino dulce
y muy pulido, con un alcohol perfectamente integrado
y una acidez que le da frescura y recorrido. Final largo,
frutal y especiado, tremendamente persistente.
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VOL. ALCOHOL

2024 14,50% VOL

95% Tempranillo
5% Garnacha

Zayas de Torre.
Soria

12º-14º C

12 meses en barricas
de roble francés

Franco arcilloso, calcáreos
y gravas terciarias

3.191 botellas


